
 

REŠTAURÁCIA ARNO 

 

PONUKA  JEDÁL  NA  SLÁVNOSTNÉ  MENU  

 

PRÍPITOK :  

Vermuth  s cukrovou  krustou /sladký alebo suchý/ s citrónom , limetkou , mrazeným ovocím  

Hubert De Luxe alebo nealkoholický Hubert   /jahoda , mrazená malina / 

Prosecco  /oliva , jahoda , mrazená malina / 

Ovocný destilát : hruškovica Jelínek , Bošacká slivovica , marhuľovica Jelínek  

PREDJEDLO :  

Mozzarella s paradajkou,  šalát z miešanej zeleniny, prosciutto a šunka, bagetka  /klasika/ 

Aranciny- mäsová paradajková salsa, plnený croissant / údený losos, rukola alebo paradajka, mozzarella /  

Šalát Capresse  s prosciuttom , olivy, pesto, pečivo  

Pečená francúzska paštéta na brusnicovej omáčke, pečivo 

Zeleninová štrúdľa so špenátom a balkánskym syrom na miešanom šaláte s prosciuttom 

Zapekaný baklažán s paradajkou a mozzarellou, šunka, pečivo 

Nátierka podľa výberu / kačacia pečeňová, škvarková, syrová/červená cibuľa, kyslá uhorka, pečivo 

Ruské vajce , šunka, malokarpatská saláma, pečivo 

 

Pečivo  : možnosť výberu – bagetka na grile s maslom 

                                                  maslový croissant 

                                                  domáci  piroh plnený restovanou cibuľkou  

POLIEVKA : 

Slepačia polievka s rezancami , kuracím mäsom / prípadne  mäsové guľky / 

Hovädzia polievka s rezancami / pečeňovými haluškami / pečeňovými knedličkami/ 

Krémová zeleninová polievka s opekaným hráškom 

Paradajková polievka s parmezánom , bazalka 

 

 

 



 

HLAVNÉ  JEDLO :  

Kuracia roláda /plnená špenátom alebo  sušenou paradajkou/ 100 g , brav. panenka 120 g , slaninový chips,  

anglická zelenina, omáčka podľa výberu 

 Kurací steak na grile 100 g , bravčová panenka 120 g ,viedenská cibuľka , grilovaná zelenina, omáčka podľa   

výberu 

Bravčová panenka špikovaná slaninkou , podávaná  na  špargli s prosciuttom ,  omáčka podľa výberu 

Mäsové trio na grile  300 g / bravčová panenka, kuracie prsia, kačacie prsia / ,anglická zelenina, prírodná  

omáčka / demi glace /   

Vykostené kuracie stehno plnené grilovanou zeleninou 250 g, karotka na masle, omáčka podľa výberu 

Viedensky teľací rezeň 200 g / teľacie karé / , citrón 

Kuracie prsia Supréme pečené s bylinkovým maslom 200 g na zelenine ratatouille 

Filet z lososa 200 g , grilovaná zelenina, citrónová omáčka  

Medailóniky z  falošnej hovädzej sviečkovice 200 g  so zeleninovou remulatou, fazuľkové struky s cesnakom   

Falošná hovädzia sviečkovica  200 g, grilovaná cuketa so cherry paradajkami 

Pečené kačacie stehno 250 g alebo  prsia 200 g , červená kapusta, lokše 3 ks 

Kačacie prsia pečené 200 g, pomarančová omáčka, zapekané zemiaky s parmezánom 

 

PRÍLOHY : 

- Ryža , zeleninová ryža 

- Zemiaky pečené v rúre / korenené / 

- Hranolky  steakové   

- Fritované parisienky  

- Fritované  zemiakové kocky  

- Zemiakové lokše 

- Varené zemiaky s maslom 

OMÁČKY : 

- Hubová smotanová omáčka 

- Syrová smotanová omáčka 

- Sviečková omáčka 

- Brusnicová omáčka 

- Omáčka z červeného vína 

- Prírodná maslová omáčka / demi glace / 

 

Minimálny počet jednotlivých jedál zo slávnostného menu je -  8 porcií 

 

 



 

Cena na osobu 30 € bez DPH – STOLOVANIE – úprava stolov, obrusy , sviečky, ozdobné servítky, stredový pás 

                                                        PRÍPITOK , PREDJEDLO ,POLIEVKA , HLAVNÉ JEDLO 

Detské menu 27 € bez DPH    

Vlastný alkohol / tvrdý alkohol a víno / -  donesený zákazníkom -  poplatok 35 € na akciu. 

Pivo a radler nie je povolené si doniesť na akciu ! 

Vlastné nealkoholické nápoje - donesené zákazníkom -  poplatok 35 € na akciu. 

Stolovanie a ohrievanie plnenej kapusty /holúbky/ donesenej zákazníkom  -  poplatok 15 € na akciu. 

Pri počte hostí  menej ako  15osôb , alebo pri posedení bez stolovania -  torta alebo zákusky donesené 

zákazníkom  - poplatok 15 € na akciu. 

Za každú začatú hodinu po 22.00 hod.  -  poplatok 40 € . 

Stolovanie bez obrusov -  servítka, pohár, príbor, spojenie stolov - poplatok 1 € osoba. 

Slávnostné stolovanie  -  obrus, stredový pás, kvety, sviečky, servítka, pohár, príbor, spojenie stolov - 

poplatok 2, 50 € osoba. 

Candy bar – úprava  stola, prepožičanie podnosov a úprava zákuskov – poplatok 20 € na akciu 

Ovocný tanierik – banán, hrozno/ červené alebo biele /, sezónne ovocie podľa ponuky – 6 € / 1 ks 

DEZERTY : 

Lávový koláč so zmrzlinou a šľahačkou 

Štrúdľa so zmrzlinou a šľahačkou 

Mascarpone pohár s ovocím  

Tiramisu pohár so šľahačkou 

Zmrzlinový pohár s ovocím a šľahačkou 

1 porcia – 3, 90 € s DPH 

PONÚKAME :   

Jednohubky  - 1, 50 € - 3, 20 € s DPH / podľa použitých ingrediencií / 

Chlebíčky – 1, 50 € - 2, 20 € s DPH / podľa použitých ingrediencií / 

Plnená kapusta / holúbky / - 0, 60 € s DPH – 1 ks   

ŠVÉDSKE  STOLY :  

Párty klobásy a  jaternice, rezne, stehno / spodné kuracie, kačacie /, špízy, pečené rebierka, bavorské 

koleno, pečené  mäso v celku/ krkovička, bôčik, stehno /, rôzne druhy zeleninových  šalátov, zemiakový 

šalát,  guláše / trojguláš, divinový /, plnené mäsá / bravčová panenka so slivkou , kuracia roláda, bravčová 

roláda /, fašírka plnená vareným vajíčkom, červená  kapusta, lokše, prílohy / rôzne /  

BEZ  POPLATKU  – Pri počte hostí viac ako 15 osôb  zákusky , torta, slané pečivo , ovocie 

 



 


